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Cleopatra Oro: la nuova linea di Grappe firmate
Poli Distillerie
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Dalla creativita di Jacopo Poli & nata Cleopatra Oro, la nuova linea di Grappe ottenute da vinacce
freschissime distillate con Crysopea, 'innovativo alambicco a bagnomara sottovuoto ideato dalla
famiglia di distillator weneti, i cui studi zono iniziati nel 2003 presso il Centro Sperimentale
dell’lstituto Agrario di San Michele all*Adige.

La linea Cleopatra Oro =i arricchird, da qui a tre anni, di tre nuovi distillati: il primo, appena
uscito sul mercato, Cleopatra Moscato Oro, ottenuto dalla lavorazione di winacce da uve Moscato
Bianco dei Colli Euganei. Mel 2012 verrd presentata Cleopatra Amarone Oro, da uve Corvina,
Rondinella e Molinara per la produzione di Amarone della Yalpolicella, Lultimo in ordine di uscita
zara Cleopatra Prosecco Oro da uve Glera (per la produzione di Prosecco di Waldobbiadene),

Il nuovo alambicco Crysopea conferisce ai distillati delicati aromi fruttati e floreali e pid nello
specifico garantizce un incremento della nota floreale terpenica, una forte diminuzione delle

impuritd di testa, una sensibile diminuzione degli ester e una Hduzione dell’alcool metilica,

«Cleopatra Moscate Oro é il primo frutto di molti anni di sperimentazioni - afferma Jacopo Poli - lo
abbiamo valuto dedicare @ Cleopatra, alchimiste dell’ Antico Egitto, che cred il primo alambicco

della storie con cui distillare Uoro e lo chiamdé Crysopea, dal greco Chrisos (ore) e poird (fare)s
Una ricerca della giusta alchimia tra materie prime, esperenza e tecniche innovative da cui
scatursce una linea di Grappe dal colore dorato, connotate da un’estrema fineza e pulizia
aromatica,
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2T gennaio 2072 - 22 gennaio 2012
Boszton Wine Expo
Boston,

23 gennaio 2072 - 25 gennaio 2012
Millésime Bio

Parc des Expositions - Montpellier

24 gennaio 2012 - 27 gennaio 2012
haroving
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MAMUIALE DI CONWERSAZIONE WINICOLA

AMARO
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E il sapare opposto al dolce, e per la pid &
spiacevole. Lo & sempre, quand’é attribuito al vino,
tant’& vero ch’@ I"aggettivo pid usato, con la parola
calice, per definire in senso figurato qualcosa di
difficile da ingoiare perché reca pena e sofferenza.
Eppure il wino & particalarmente legato a questn
termine, che ha due altri significati: amaro {o...
leggi!
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